
 
 
 
 
 

 
 

Anlass menüs 
September - Oktober 

 

Die sorgfältig kreierten Menüempfehlungen von unserem Küchenchef nehmen 
Sie mit auf eine kulinarische Reise durch die Schweiz.  

Bei Änderungen zu einem Dreigangmenü ohne Vorspeise oder ohne 
Zwischengang, wird der Preis entsprechend angepasst. 

Natürlich können Sie sich aus den Empfehlungen ein Menü selbst 
zusammenstellen oder uns Ihre Vorstellungen mitteilen, damit wir Ihnen ein 

individuelles Menü anbieten können.  

Wir freuen uns auf Ihre Anfragen unter 
events@adlisberg.ch oder +41 44 266 91 94 

 

 

 

 

Restaurant Adlisberg · Adlisbergstrasse 75, 8044 Zürich · www.adlisberg.ch 



MENÜ I – 87 
HERBST SALAT Trauben · Baumnüsse · Apfelvinaigrette 
 

*** 
 

KARTOFFELSUPPE Mostbröckli  
 

*** 
 

FREILAND POULETBRUST Thymian-Jus · Parmesan Polenta · Romanesco 
 

*** 
 

LAUWARMES SCHOKOLADENKÜCHLEIN Vanilleglace 
 

 
 

 

MENÜ II – 89 

KARAMELLISIERTER ZIEGENFRISCHKÄSE Randen · Baumnüsse 
 

*** 
 

RINDSCONSOMMÉ Eierstich 
 

*** 
 

SCHWEIZER FORELLEN FILET Weissweinschaum · Kartoffelpüree · Blattspinat  
 

*** 
 

LAUWARME TARTE TATIN Zimtglace 

 
 
MENÜ III – 92 

NÜSSLISALAT Landrauchspeck · Champignons · Ei 
 

*** 
 

KÜRBISCRÈMESUPPE karamellisierte Kürbiskerne · Kürbiskernöl  
 

*** 
 

REHPFEFFER Spätzli · Rotkraut · Rosenkohl 
 

*** 
 

«HEISSI LIEBI» Beeren · Vanilleglace 
  



MENÜ IV – 94 

GERÄUCHERTE ENTENBRUST Nüsslisalat · Orangen-Dressing  
 

*** 
 

MARRONISCHAUMSUPPE Rahm 
 

*** 
 

SCHWEIZER KALBSHUFT Rosmarinjus · Steinpilzrisotto · Herbstgemüse 
 

*** 
 

THURGAUER SÜSSMOSTCRÈME Meringue · Johannisbeeren 
 
 
 
 

MENÜ V – 108 

LACHS VON LOSTALLO Randen · Dill · Sauerrahm 
 

*** 
 

KÜRBIS RAVIOLI Salbeibutter 
 

*** 
 

SCHWEIZER KALBSNIERSTÜCK Rotweinjus · Nüdeli · Federkohl  
 

*** 
 

VERMICELLES Meringues · Doppelrahm 
 
 
 
 

MENÜ VI – 116 

KALBSTATAR Wachtelei · Kräutersalat 
 

*** 
 

STEINPILZSCHAUMSUPPE Landrauchschinken · Crostini 
 

*** 
 

SCHWEIZER BLACK ANGUS RINDSFILET Sauce Béarnaise · feine Nüdeli · Rüebli 
 

*** 
 

TOBLERONE MOUSSE Glühweinzwetschgen   



VEGETARISCHES MENÜ - 78 
KÜRBIS CARPACCIO Nüsse · Balsamico · Kräuter 
 

*** 
 

KARTOFFELSUPPE Sauerrahm 
 

*** 
 

GEFÜLLTE BLÄTTERTEIGKISSEN Steinpilz Ragout · Herbstgemüse 
 

*** 
 

LAUWARME TARTE TATIN Zimtglace 

 
 
 

VEGANES MENÜ - 78 
RANDEN DUO Apfelvinaigrette · Baumnüsse 
 

*** 
 

KLARE GEMÜSESUPPE Gemüseperlen 
 

*** 
 

GEBACKENER KÜRBIS Federkohl · Gemüsejus 
 

*** 
 

BIRNEN SORBET Vanille · Schokolade 
 
 
 

ADLISBERGER KLASSIKER 
ADLISBERGER HACKBRATEN Kartoffelpüree · Gemüse   36 
 
HIRSCHENTRECÔTE Wildjus · Spätzli · Rosenkohl    52 
 
REHSCHNITZEL hausgemachte Spätzli · Rotkraut · Rosenkohl  56 
 
KALBSKOTELETT 250g · Steinpilzrisotto · Wirsing    64 
 
 
 
 
 
Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Gerne informieren wir Sie zu den Allergenen in unseren Gerichten 
und die Herkunft unserer Lebensmittel. 


